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Consommé clarifié à la Royale
accompagné de sa raviole de
langoustine et truffe d’été

Quadrilatère de Jacques et cèpes,
échalions confits, sauce raifort et
truffes brumales

Foie gras de canard mariné au Mas
Amiel cuit au torchon, chutney
d’oranges amères et avocat

Filet de boeuf cuit au poêlon sauce
périgueux aux truffes, pomme Anna,
siphon pomme ratte et comté

NOUVEL  AN

Pause glacée périgourdine à la
prune Louis Roque

Le macaron renversé garni à la
crème de marron allégée et
guimauve à la vanille

3 1  DÉCEMBRE  2025

PAR PERSONNE
(hors boisson)

05.53.28.33.19 - hotel@latreille-perigord.com

88€
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